
 
 

15 MARZO 2026 

PRANZO SOCIALE D’INIZIO STAGIONE 2026 
 

                 Cari Soci, Vi invitiamo al pranzo di apertura della stagione si terrà presso il: 

 

Ristorante “ LA SORGENTE “ 
Co.so Susa 314/25  RIVOLI (TO) 

        
         Siete tutti invitati a partecipare a questo primo incontro dell’anno, se volete con la Vostra auto o moto 

storica. A fine pranzo si terrà l’Assemblea Ordinaria per l’illustrazione ed approvazione del rendiconto 

consuntivo 2025 ed il preventivo 2026.  Con l’occasione verrà presentato il programma delle manifestazioni 

organizzate per il 2026. 
 

                                             PROGRAMMA DELLA GIORNATA 

 

Ore  12,00  Ritrovo presso il ristorante “LA SORGENTE” con annesso parcheggio. 

    Iscrizione al pranzo. Consegna del programma raduni 2026. 

Ore  12,30  Aperitivo di benvenuto e inizio pranzo.                                                                                                                                                                  

Ore  14,00  Assemblea Ordinaria. Ai soci presenti verranno sottoposti, per la loro approvazione,  

                   il rendiconto consuntivo del 2025 ed il conto preventivo del 2026. 

 

QUOTA DI PARTECIPAZIONE E MODALITA’ DI PRENOTAZIONE 

 

Il costo del pranzo è stato fissato in Euro 20,00 per i Soci regolarmente iscritti al Club ed € 40,00 per gli 

accompagnatori, bambini fino a 11 anni € 18,00 

 La prenotazione è obbligatoria e va effettuata tassativamente entro 9 marzo 2026, ai numeri telefonici: 

3356331618 (Mirco Gonella) o 3394591950 (Luciano Tabone), indicando il numero dei partecipanti.  

   

                                                                        Menù: 

 

APERITIVO DI BENVENUTO 

ANTIPASTI:  Carne salada con spuma di castelmagno e pere caramellate, Delizia di galletto con champignon rucola e noci, Millefoglie zucchine cavolo 
viola e bufala 

PRIMI:  Riso carnaroli con zucchine speck croccante e zafferano, Casarecci al ragu’ bianco carciofi e salsiccia di Brà 

SECONDO:  Stracotto all’Arneis, patate al forno 

DESSERT:  Torta Chantilly ai frutti di bosco 

VINI – BEVANDE – CAFFE’- SPUMANTE  

 

 


